Zatgcznik nr.3 do Regulaminu konkursu ,,Smaki Regionu — GAR” edycja Il

Regulamin korzystania z pomieszczen i wyposazenia

Inkubatora Kuchennego w Strzatkowie

Ten regulamin opisuje Inkubator Kuchenny w Strzatkowie i zasady uzytkowania jego
pomieszczen przez klientow. Klienci sg odpowiedzialni za znajomos$¢ tresci Regulaminu.
Musza stosowac si¢ do zawartych w nim zasad i polityk, podpisa¢ umow¢ wynajmu oraz
stosowa¢ si¢ do ogolnych zasad i1 przepisOw bezpieczenstwa zwigzanych z korzystaniem

z tego typu pomieszczen.

Celem Inkubatora Kuchennego w Strzalkowie jest wspomoc klienta w zapewnieniu mu
spelniajacego wymogi sanitarno-epidemiologiczne pomieszczenia kuchennego wraz
z urzadzeniami i wyposazeniem pozwalajacego mu na testowanie, uruchomienie
i rozwijanie swojej dzialalnoSci w zakresie przetworstwa zywnos$ci. Inkubator Kuchenny
stosuje zasade zero tolerancji dla warunkéw nieodpowiadajacych wymogom sanitarno-
epidemiologicznym i dla niebezpiecznych praktyk w zakresie przetwérstwa zywnoSci
oraz bedzie karaé klientow, ktérzy nie zastosuja si¢ do zasad dzialalnosci, opisanych

w tym Regulaminie.

| Rezerwacje

Wszystkie rezerwacje sa dokonywane poprzez wypelnienie stosownego formularza
stanowigcego zalacznik nr 1 do Regulaminu. Zgloszenie nalezy dostarczy¢ do siedziby
Stowarzyszenia na Rzecz Rozwoju Przedsigbiorczosci Produktu Lokalnego. Rezerwacje
sg dostepne dla klientoéw, ktoérzy (i/lub ich pracownicy) majg aktualne orzeczenie lekarskie

do celéw sanitarno-epidemiologicznych, przeszli przeszkolenie BHP.

II. Rezerwacje dlugoterminowe

Mozliwe sa rezerwacje pomieszczen kuchni w dtuzszym okresie na podstawie tygodniowego,
dwutygodniowego czy tez miesigcznego harmonogramu. Rezerwacje dlugoterminowe beda
preferowane w stosunku do rezerwacji biezacych min. w wysokosci optat za korzystanie.
Niemniej zasada dostepu do pomieszczen Inkubatora przez jak najwicksza liczbe osob

i podmiotéw bedzie takze stosowana.
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III. Dodatkowy czas

Oczekuje si¢, ze klienci wykorzystaja pomieszczenia kuchenne dla swoich potrzeb
1 pozostawig je czyste w wynajetym czasie. Uprasza si¢ o szanowanie potrzeb innych
klientow do skorzystania z pomieszczen kuchni w zaplanowanym przez nich czasie.
Niedotrzymywanie czasu przeznaczonego na korzystanie z pomieszczen kuchennych przez
danego klienta, moze spowodowaé, odrzucenie kolejnych rezerwacji pomieszczen

kuchennych tego klienta. Kazdy taki przypadek bedzie analizowany indywidualnie.

IVv. Anulowanie

Inkubator stosuje rygorystyczng polityke rezygnacji, w celu zapewnienia maksymalnego
stopnia wykorzystania pomieszczen kuchni przez klientow. Rezerwacje moga zostac
uniewaznione bez konsekwencji na 3 dni wczesniej. Jesli klient musi zrezygnowad
z pomieszczen, szczegdlnie w okresie krotszym niz 3 dni wyprzedzenia, zachgca si¢ klienta
do znalezienia kogo$, kto bylby w stanie wynajag¢ pomieszczenia na godziny wczesniej
zarezerwowane przez kogos$ innego. Wszystkie odwotania muszg by¢ dokonane mailem lub

pisemnie. Nie mozna dokona¢ anulowania rezerwacji telefonicznie.

V. Przekazanie rezerwacji

W przypadku przewidywanego niewykorzystania wczesniej zarezerwowanych pomieszczen,
mozna odstapi¢ rezerwacje¢ innym klientom, ktérzy sg w stanie wykorzysta¢é pomieszczenia

w danym czasie.

VI. Platnosci

Platno$ci za korzystanie z pomieszczen i wyposazenia Inkubatora dokonywane moga by¢
na wiele sposobow 1 moga by¢ przedmiotem indywidualnych rozstrzygnie¢ w stosunku

do kazdego klienta.

Osoby i podmioty korzystajace pierwszy raz lub rzadko proszone beda o uiszczenie ptatnosci
po zakonczeniu uslugi na podstawie rozliczenia za czas wykorzystania pomieszczen
i wyposazenia Inkubatora, jak réwniez zuzyte nosniki energii oraz wytworzone odpady,
a takze surowce 1 dodatki zywnoSciowe, na podstawie wczeSniejszych umoéw w tym
zakresie. Osoby 1 podmioty korzystajace wielokrotnie (,stali klienci”) beda mogty

dokonywac ptatnosci w bardziej elastyczny sposéb np. w ramach rozliczenia miesigcznego.
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Ceny zawarte sg w cenniku udostepnionym w inkubatorze kuchennym.
VII. Magazynowanie

Magazynowanie jest mozliwe tylko w chiodni. Jest mozliwos¢ wyznaczenia dodatkowych,
zabezpieczonych pomieszczeh do sktadowania. Przedmioty nieodpowiednie do sktadowania
w pomieszczeniach kuchennych jak np. odziez osobista, nie moga by¢ przechowywane
w pomieszczeniach kuchennych w jakimkolwiek miejscu i w jakimkolwiek czasie. Nie mozna
przechowywaé w pomieszczeniach magazynowych zadnych przedmiotéw takich jak patelnie,
garnki, miski, itp. Taki sprzet jest przewidziany do wykorzystania tylko w pomieszczeniach

kuchennych w czasie zarezerwowanym dla wynajmu kuchni.

P6tki w chtodni zostang udostgpnione zgodnie z zawarta umowg dotyczacg ich wynajmu.
Nalezy pamigta¢, ze wszystkie przedmioty pozostawione w pomieszczeniach kuchennych
i magazynowych bez uzgodnienia lub znajdujace si¢ tam powyzej terminu przydatnosci
do spozycia bedg usuwane. Wszystkie produkty zywnosciowe muszg by¢ sktadowane zgodnie

z przepisami sanitarno-epidemiologicznymi.

Wszystkie produkty zywnosciowe przechowywane musza spetnia¢ normy sanitarno-
epidemiologiczne. Wszystkie przedmioty, ktore nie sa zgodne z obowiazujagcymi normami
zostang natychmiast usunigte, a ich wtasciciele mogg by¢ ukarani np. odmowa ponownego

wynajecia kuchni.
VIII. Wspélne pomieszczenia

Pomieszczenia kuchenne wynajmowane sg tylko do wyltacznego korzystania przez klienta
W czasie przez niego zarezerwowanym, dopuszczalne jest korzystanie z pomieszczen przez
kilku uzytkownikéw zajmujacych si¢ innym rodzajem produkcji czyli korzystaja rowniez

z innych urzadzen. Pomieszczeniem wspOlnym jest chtodni.
IX. Wylaczno$¢ pomieszczen

Zarezerwowane pomieszczenia sg do wylacznego uzytku klienta z zastrzezeniem jak
w punkcie wyzej. W zadnym momencie, inna osoba (poza pracownikami klienta) nie moze
korzysta¢ z pomieszczen kuchennych i magazynowych w czasie rezerwacji klienta/klientow.
Zadna zywno$¢ przygotowana lub pakowana poza pomieszczeniami kuchennymi nie moze

by¢ przedstawiona jako przygotowana w pomieszczeniach kuchennych.
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X. Urzadzenia i wyposazenie

Urzadzenia i wyposazenie zawarte w pomieszczeniach kuchennych bedacych przedmiotem
najmu, bedace do dyspozycji klienta s3 wymienione w zalaczniku nr 2. Rzeczy
nie wymienione w tym zataczniku nie sg w dyspozycji klienta. Wyjasnia si¢ takze, ze wraz
z wynajmem pomieszczen Inkubator nie zapewnia surowcOw 1 dodatkéw zywnosciowych,

chyba, ze jest to przedmiotem osobnej umowy pomiedzy klientem i Inkubatorem.
XI. Ladowanie

Wszelki zatadunek 1 roztadunek odbywa si¢ poprzez oznakowane drzwi wejsciowe

do pomieszczen kuchennych. Nie wolno parkowac¢ przy drzwiach zatadunku/roztadunku.
XII. Uzytkowanie pomieszczen kuchennych i ich utrzymanie w czystosci

Od klientow oczekuje si¢ utrzymania obiektu w stanie czystym w kazdym czasie,
spetniajacym odpowiednie wymagania sanitarne. Nie wolno przewierca¢, przebijac¢, naklejac
i w jakikolwiek inny sposéb niszczy¢ $ciany czy umeblowanie pomieszczen kuchennych.
Nie wolno podobnie niszczy¢ jakichkolwiek urzadzen i wyposazenia tych pomieszczen.
Nieprzestrzeganie tych zasad spowoduje natozenie kar i/lub utrate mozliwosci korzystania
z pomieszczen Inkubatora. Nalezy pamigtac, ze za wszelkie kary poniesione przez Inkubator
Kuchenny w wyniku kontroli stuzb sanitarnych, a wynikajace bezposredniego
Z nieprzestrzegania wymogOow sanitarno-epidemiologicznych przez klientéw, Inkubator

bedzie obcigzat klienta.

Nieprzestrzeganie zasad pozostawiania pomieszczen w czystosci spowoduje natozenie kary.
Powazne naruszenia w tym wzgledzie mogg prowadzi¢ do czasowego zawieszenia lub zakazu
korzystania przez klienta z pomieszczen Inkubatora. W przypadku zawieszenia lub zakazu,
wszystkie rezerwacje dokonane prze klienta, zostang natychmiast anulowane. Prosimy
o zglaszanie jakichkolwiek naruszen niniejszych zasad. Uprasza si¢ klientbw o szanowanie
czasu i komfortu innych uzytkownikow pomieszczen Inkubatora, zapewniajac ich czysto$¢

1 funkcjonalnos$¢ przez caly czas.
XIII. SrodKi i sprzet do utrzymywania czystosci

Inkubator Kuchenny dostarcza srodki i podstawowy sprzet do utrzymania czystosci. Koszty

srodkow czystosci zawarte sg w oplacie za korzystanie z pomieszczen Inkubatora.
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XIV. Mycie naczyn

Wszelkie mycie naczyn musi si¢ odbywa¢ w wyznaczonych zlewach. Wszystkie zbedne
potrawy, produkty, surowce i materialy musza by¢ wyrzucone do odpowiednich pojemnikéw
przed wprowadzeniem naczyn do zlewow. Resztek zywnosci nigdy nie nalezy,
w jakimkolwiek czasie, umieszcza¢ w zlewie. Nigdy nie nalezy ptuka¢ lub my¢ surowcow
w umywalce przeznaczonej do mycia rgk. Nalezy wysuszy¢ naczynia i odlozy¢ je do ich
wlasciwego miejsca przed koncem rezerwacji. Naczynia mogg pozostawa¢ do suszenia na
powietrzu na wyznaczonych stojakach podczas rezerwacji do momentu opuszczenia
pomieszczen Inkubatora. Klient korzystajacy jest odpowiedzialny za pozostawione naczyn

W czystosci.

XV. Czyszczenie urzadzen

Urzadzenia nalezy przeczysci¢ mokrg $ciereczka. W urzadzeniach, ktére mozna zdemontowac
na mniejsze czesci, takie jak miksery, nalezy umy¢ czeSci ruchome w zlewie do mycia
naczyn. Palniki, ktére sg mocno zabrudzone muszg by¢ usuni¢te z pieca i umyte. Inkubator
stosuje zasade zero tolerancji dla wszelkich odpadkéw zywnosci pozostawionych na/w
urzadzeniach. Klient korzystajacy jest odpowiedzialny za pozostawione urzadzenia

W czystosci.

XVI. Czyste stoly i podlogi

Od Kklientow oczekuje si¢ pozostawienia w czystosci stolow 1 podldog w wynajetych
pomieszczeniach. Wszystkie stoty, podiogi 1 zlewy nalezy przetrze¢ na mokro. Najpierw
nalezy uzy¢ miotty lub szczotki, jesli to konieczne. Klienci s3 odpowiedzialni za utrzymanie
w czystosci podtogi w udostgpnionych pomieszczeniach. Nalezy usuwaé wszelkie wycieki
lub plamy, ktére moga powodowac, ze podtoga bedzie §liska i tym samym niebezpieczna dla
0sOb po niej si¢ poruszajacych. Prosimy o zgtaszanie do personelu Inkubatora jakichkolwiek
uszkodzen podtogi lub stotéw. Inkubator stosuje zasade zero tolerancji dla wszelkich

odpadkéw zywnosci pozostawionych na podiodze, stotach lub w zlewach.

XVII. Odpady

Wszystkie $mieci musza by¢ usunigte z pomieszczen przed koncem rezerwacji. Worki
ze Smieciami musza by¢ zwigzane 1 umieszczone w pojemniku na zewnatrz obiektu zgodnie

z zasadami segregacji. Umieszczenie $mieci w pojemnikach bez workéw na Smieci nie bedzie
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tolerowane. Kartony muszg by¢ podzielone, splaszczone i1 umieszczone w wyznaczonym
obszarze recyklingu. Nie nalezy przenosi¢ koszy na $mieci z réznych cze$ci pomieszczen

Inkubatora. Klient zostanie ukarany grzywng za niestosowanie si¢ do w/w zasad.

XVIIIL. Opuszczenie pomieszczen

Opuszczenie pomieszczen Inkubatora odbywa si¢ w obecno$ci przedstawiciela, ktéry

dokonuje ich odbioru.

XIX. Zdrowie i bezpieczenstwo

Inkubator Kuchenny wymaga standardowego, odpowiedniego stroju do pracy w
pomieszczeniu kuchennym dla zapewnienia zdrowia i bezpieczenstwa zgodnie z ogélnymi

przepisami w tym zakresie. W szczeg6lnosci:

% Nie wolno nosi¢ sandatéw i1 butéw z odkrytymi palcami;

< Pachy musza by¢ zakryte;

< Wtosy muszg by¢ zakryte podczas wchodzenia do pomieszczenia kuchennego i caty
czas podczas pobytu w nim;

< Nie wolno stosowa¢ szklanych, ceramicznych lub innych tamliwych pojemnikéw
w kuchni;

< Nie wolno jes¢ w pomieszczeniu kuchennym, ani trzyma¢ w nim osobistej Zywnosci
w zakresie przetwarzania. Napoje, zakrgcone lub z innym zamknigciem, powinny
znajdowac si¢ pod stotami;

< Bizuteria nie moze by¢ noszona w pomieszczeniu kuchennym (kolczyki, bransoletki,
naszyjniki itp.), jak réwniez cokolwiek, co moze si¢ ztamaé¢ lub w wyniku
uszkodzenia odpas¢ i tym samym skazi¢ zywno$¢ produktu; obraczki §lubne mogg by¢
noszone pod warunkiem, ze s3 mocno natozone i nie mogg by¢ tatwo usunigte;

< Zazywanie narkotykow 1 alkoholu w pomieszczeniach Inkubatora jest surowo
zabronione;

< Ubrania powinny by¢ czyste przed rozpoczeciem pracy. Koszulki muszg obejmowac

skore/wlosy pod pachami oraz na torsie.
Zataczniki:
« Zalacznik nr 1 - Zgloszenie zapotrzebowania

« Zalacznik nr 2 - Udostepnianie wyposazenia
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Zalacznik nr 1 Regulaminu

Zgloszenie zapotrzebowania

Imi¢ i nazwisko:

Proszg¢ podac, ile 0s6b bedzie przebywac w kuchni: ...

Czy posiada Pan/Pani i osoby towarzyszace doswiadczenie w obstudze urzadzen kuchennych,

znajdujacych w pomieszczeniu kuchni? TAK NIE*

Czy Pan/Pani i osoby towarzyszace posiadaja aktualne orzeczenie lekarskie do celow

sanitarno-epidemiologicznych? TAK NIE*

Czy potrzebna jest Pani/Panu pomoc w zakresie technologii wytwarzania lub pakowania

zywnosci? TAK NIE*

*Niepotrzebne skresli¢
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Zalacznik nr 2 Regulaminu

Udostepnianie wyposazenia

Lp. Nazwa Jedn. miary I!oé(:/
liczba
1 2 4 5
1 Komora chtodnicza z drzwiami i agregatem szt. 1
2 Zlew jednokomorowy szt. 1
3 Szafa nierdzewna przelotowa szt. 1
4 Pojemnik na $mieci szt. 1
5 Dozownik do mydta w ptynie szt. 1
6 Podajnik na reczniki papierowe szt. 1
7 Kosz na $mieci szt. 1
8 Mini - chtodnia, komora chtodnicza szt. 1
9 Regat metalowy szt. 6
10 Dozownik 4-funkcyjny z pistoletem SD-804 RF szt. 1
" Zlew jednokomorowy gteboki szt. 1
12 Bateria zleozmywakowa szt. 1
13 Pianownica do myjki szt. 1
14 Odkurzacz uniwersalny szt. 1
15 Myjka wysokocisnieniowa szt. 1
16 Szafka metalowa na ubrania szt. 4
17 Stét kuchenny szt. 2
18 Zlew jednokomorowy z ociekaczem szt. 1
19 Bateria zlewozmywakowa szt. 1
20 Blat kuchenny.wraz z szafka na jedzenie dla kazdej osoby - kpl 1
pracownika, wieszak na ubrania
21 Dozownik do mydta w ptynie szt. 2
22 Suszarka do rgk automat szt. 1
23 Kosz na $mieci szt. 2
24 Zlewozmywak szt. 1
25 Bateria zlewozmywakowa szt. 1
26 Dozownik do mydta w ptynie szt. 2
27 Suszarka do rgk automat szt. 1
28 Kosz na $mieci szt. 2
29 Zlew dwukomorowy gteboki - wanna 1400 cmx700x400 szt. 1
30 Bateria kuchenna wysoka sprezyna szt. 1
31 Blat roboczy 900x700 szt. 1
32 Zlewozmywak szt. 1
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33

Bateria zlewozmywakowa szt. 1
34 Podajnik na reczniki papierowe szt. 1
35 Dozownik do mydta w ptynie szt 1
36 Kosz na $mieci szt 1
37 Stét nierdzewny szt. 1
38 Mtynek do owocow i warzyw szt. 1
39 Hydro-prasa szt. 1
40 Zbiornik przechowywania swiezego soku szt. 1
41 Pompa szt. 1
42 Pasteryzator szt. 1
43 Stét nierdzewny szt. 1
44 Naswietlacz do jaj szt. 1
45 Bateria zlewozmywakowa szt. 1
46 Zlewozmywak kompletny z duzg komorg gospodarczg szt. 1
47 Umywalka szt. 1
48 Bateria umywalkowa szt. 1
49 Stét nierdzewny szt. 1
50 Dozownik do mydta w ptynie szt. 1
51 Podajnik na reczniki papierowe szt. 1
52 Kosz na $mieci szt. 3
53 Okap nierdzewny przyscienny skosny szt. 1
54 Garnek wysoki z pokrywkag 17I szt. 3
55 Garnek wysoki z pokrywkg 37I szt. 1
56 Garnek wysoki z pokrywka 50| szt. 1
57 Garnek wysoki z pokrywka 98| szt. 1
58 Patelnia aluminiowa z powtokg nieprzywierajgcg $rednica dna
szt. 1
220 mm
59 Patelnia aluminiowa z powtokg nieprzywierajgcg $rednica dna
szt. 2
260 mm
60 Patelnia aluminiowa z powtokg nieprzywierajgcg $rednica dna
szt. 3
280 mm
61 Patelnia aluminiowa z powtokg nieprzywierajgcg $rednica dna
szt. 2
300 mm
62 | pojemnik 211 szt. 3
63 Pojemnik 9l szt. 5
64 Pojemnik 5l szt. 5
65 Pojemnik 2,51 szt. 5
66 Pojemnik 7,5l szt. 5
67 Pokrywka do pojemnikéw, grubos¢ 0,8 mm szt. 23
68 Pokrywka do pojemnikéw, grubos¢ 0,7 mm, 365x325 szt. 4
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69

Pokrywka do pojemnikéw, grubos¢ 0,7 mm, 325x176 szt. 5
70 Stojak na deski szt. 2
/1 Deska do krojenia HACCP Biata szt. 1
72 Deska do krojenia HACCP Czerwona szt. 1
73 | Deska do krojenia HACCP Niebieska szt. 1
74 Deska do krojenia HACCP Zielona szt. 1
& Deska do krojenia HACCP Brgzowa szt. 1
76 | Deska do krojenia HACCP Zotta szt. 1
77" | N6z kucharski 180/320 mm szt. 1
78 | N6z kucharski 240/385 mm szt. 1
79 | N6z kucharski 250/385 mm szt. 1
80 N6z kucharski do surowego migesa 150/300 mm szt. 1
81 N6z kucharski do surowego migesa 180/320 mm szt. 1
82 N6z kucharski do drobiu 150/300 mm szt. 1
83 | N6z kucharski do drobiu 180/320 mm szt. 1
84 | N6z kucharski do drobiu 240/385 mm szt. 1
85 | N6z kucharski do ryb 180/320 mm szt. 1
86 N6z kucharski do pieczywa 180/320 mm szt. 1
87 N6z kucharski do warzyw i owocéw 180/320 mm szt. 1
88 Nozyki do obierania, zestaw 6 szt. kpl 1
89 | N6z do miekkich serow szt. 1
90 Ttuczek do miesa szt. 2
91 Miarka stalowa z podziatkg 0,5l szt. 1
92 Miarka stalowa z podziatkg 11 szt. 1
93 Miarka stalowa z podziatkg 2I szt. 1
94 Szczypce uniwersalne 250 mm szt. 1
95 Szczypce uniwersalne 300 mm szt. 1
96 Szczypce uniwersalne 400 mm szt. 1
97 | Chochla 0,35 szt. 1
98 | Chochla 0,75l szt. 1
99 tyzka cedzakowa 120x460 mm szt. 1
100 tyzka cedzakowa 160x530 mm szt. 1
101 tyzka do serwowania szt. 3
102 Widelec do mies szt. 3
103 Szpatuta szt. 1
104 Miska kuchenna 3,11 szt. 2
105 Miska kuchenna 5,0l szt. 2
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106 Miska kuchenna 6,0l szt. 2
107 Ré6zga 7 wrzecionowa z uchwytem 250 mm szt. 1
108 Ré6zga 7 wrzecionowa z uchwytem 350 mm szt. 1
109 Miska do miksowania z zaokraglonym dnem - 0,7I szt. 1
110 Miska do miksowania z zaokraglonym dnem - 1,4l szt. 2
1 Miska do miksowania z zaokraglonym dnem - 2,3| szt. 2
112 Miska do miksowania z zaokraglonym dnem - 3,3I szt. 2
113 Miska do miksowania z zaokraglonym dnem - 4,91 szt. 3
114 | Ubijak do ziemniakow szt. 1
115 Sito z podwojng siatkg szt. 1
116 Wanna cedzakowa, srednica 400x220 mm szt. 1
17 Wanna cedzakowa, srednica 340x160 mm szt. 1
118 Waga kuchenna szt. 1
19 Watek do ciasta szt. 1
120 Szatkownica elektryczna szt. 1
121 Obieraczka do ziemniakow szt. 1
122 Naped miksera recznego szt. 1
123 Ramie miksujace do napedu miksera szt. 1
124 Czajnik bezprzewodowy szt. 1
125 Frytownica szt. 1
126 Kuchenka mikrofalowa z funkcjg grilla szt. 1
127 Wbzek do transportu pojemnikéw szt. 1
128 | Wozek 3- potkowy szt. 1
129 Pojemnik termoizolacyjny 40l szt. 3
130 Pojemnik termoizolacyjny 46l szt. 2
131 Termos do transportu zywnosci 10| szt. 2
132 Termos do transportu zywnosci 15| szt. 2
133 Termos do transportu zywnosci 20| szt. 2
134 Termos do transportu zywnosci 25| szt. 2
135 Taboret elektryczny 1-ptytowy szt. 2
data podpis
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